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La macerazione in bucce di limoni del Garda dona al Gin
una gradevole colorazione, fresco ed estivo,

molto apprezzato per la preparazione di cocktail,

perfetto per un Gin Collins, rinfrescante in un Gin & Tonic.

Gradazione: 457 vol.
Tipologia: Gin compound
Botaniche
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Produzione
Utilizzando come base alcolica Luz Gin, si procede
ad una macerazione in bucce di limoni del Garda per 40 ore.

Note gustative

Al naso: piacevolmente delicato limpatto alcolico,

con riconoscibili note agrumate e di olii essenziali.

Al palato: una piacevole sensazione di morbidezza, vellutato,
di buon equilibrio con finale agrumato, ottima persistenza.




